
 
 

Turismo, agroalimentación y gastronomía 
Jornada formativa 

 
21 de septiembre de 2011 

Veruela 
 
 Dirigida a técnicos de turismo de comarcas y ayuntamientos, informadores 
turísticos de las oficinas de turismo y técnicos de  asociaciones de empresarios turísticos 
o de turismo rural, con el objetivo de conocer las posibilidades de la agroalimentación 
en su faceta de atractivo turístico, así como incitar y orientar a los técnicos en la 
creación y aprovechamiento de rutas gastronómicas, rutas de museos, centros de 
interpretación… relacionados con la agroalimentación y su aplicación en nuevas 
tecnologías. 
 

Programa general 
 
10.30  horas. 
 Presentación y entrega de documentación. 

Museo del vino de la DO Campo de Borja. Monasterio de Veruela. Vera del 
Moncayo. 976 198 825 / www.docampodeborja.com 

 
10.45  horas. 
 Charla. La agroalimentación como nuevo motor del turismo de interior. 
 José Miguel Martínez Urtasun 

1. Figuras de calidad alimentaria. Charla acerca de las DOP, IGP, C de 
calidad, marcas agroalimentarias aragonesas, etc. 

2. Turismo gastronómico y agroalimentario. 
3. La situación en Aragón 
4. Coloquio. 

12.15 horas. 
 Pausa café. 
 
12.30 horas.  

Panel de experiencias: 
Roberto Regueiro. Gerente de la Ruta de la Garnacha. Borja 
Ana Bona. Museo del Vino DO Campo de Borja. Veruela 
Julio Zaldivar. Gerente de la Fundación Tarazona Monumental. Tarazona 

 
13 horas. 
 Charla coloquio. Mis viajes agroalimentarios por Aragón. 
 Concha Monserrat Muñoz 

1. Impresiones de mis viajes por Aragón. 
2. Coloquio dirigido con los asistentes. 
3.  

14.30 horas. 
 Comida. La Corza Blanca. Veruela, 4. Vera de Moncayo  



976 649 036. www.lacorzablanca.es 
Jesús María Sahún explica la experiencia de los restaurantes kilómetro cero. 
Menú degustación de productos de cercanía: Aperitivo: Patatas fritas variedad 
agria. Primeros: Judías pochas bachocas, Migas del pastor con pan de leña de 
Vera de Moncayo, Croquetas de cabrito, Croquetas de setas, Ensalada de setas. 
Segundos: Asado de cabrito, Cabrito frito con ajos. Postres:Torrijas con 
chocolate, Fruta. Varios: Vino DO Campo de Borja, Agua, Gaseosa, Pan. 

 
16.45 horas. 
 Visita guiada a Bodegas Borsao. Ctra. N 122, Km 63. Borja.  

976 867 116 / www.bodegasborsao.com 
 
18 horas. 
 Fin de la actividad. 
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